A savoir:

Q Menus des restaurants scolaires

01.09 - 04.09

LUNDI

MARDI

Betteraves rouges vinaigrettes

Raviolis de boeuf

ou Raviolis aux |égumes.

+ Emmental rapé

Compote de pomme

JEUDI

Tomates vinaigrettes a I'huile d'olive

Galette végétarienne au boulghour

+ Riz bio, Ketchup

Yaourt nature sucré

Madeleine

VENDREDI

Jus de pomme local

Filet de poisson meuniére

+ Gratin de courgettes fraiches et pommes de terre

Brie bio

Gateau aux pépites de chocolat

« Unplat de remplacement est prévu pour les enfants ne consommant pas de porc.

« Exceptionnellement ces menus peuvent étre modifiés en cas de difficultés
d’approvisionnement ou suite a une contrainte technique.

« Suite a linformation de la D.G.C.C.R.F. les betteraves rouges seront servies cuites.
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Pour la période :

07.09 - 11.09

LUNDI

du 1°* septembre
au 11 septembre 2026

Carottes rapées

Saucisses de volaille

ou Crousti fromage.

+ Purée de chou-fleur et pommes de terre

Mimolette

lle flottante

MARDI

Concombre sauce bulgare

Marmite de colin

©

+ Sauce aux petits légumes

+ Semoule bio

Vache quirit bio

Fruit de saison

JEUDI

Céleri rémoulade

Omelette bio a 'emmental bio

+ Penne bio Ketchup

Mont des cats.
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Yaourt aromatisé

VENDREDI

Feuilleté au chorizo

ou Feuilleté au fromage

Pulled pork

ou Bouchée de blé, tomate, basilic

+ Pommes de terre Rosti

+ Haricots verts bio

+ Sauce barbecue

Edam bio

Fuit de saison
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A savoir:

Q Menus des restaurants scolaires

14.09 - 18.09

LUNDI

Paté de campagne

ou Salade verte

Beignet de calamar sauce tartare

+ Rizbio alatomate

Creme dessert chocolat fermier

el

Sablé de Retz

MARDI

Salade de tomates mozzarella vinaigrette

Moules mariniéres

ou Marmite de colin (maternels)
+ Frites, Mayonnaise

Carré ligueil

Raisin

JEUDI

Haricots verts bio vinaigrette

Crousti fromage

+ Pommes de terre rissolées

+ Ketchup

Gouda bio

Banane bio

VENDREDI

Laitue vinaigrette

Paupiette de veau sauce charcutiére

ou Marmite de lieu sauce charcutiere

Torsades

Saint moret bio

Palet coco

 Un plat de remplacement est prévu pour les enfants ne consommant pas de porc.

« Exceptionnellement ces menus peuvent étre modifiés en cas de difficultés
d’approvisionnement ou suite a une contrainte technique.

« Suite a linformation de la D.G.C.C.R.F. les betteraves rouges seront servies cuites.

@ Local
Hauts-de-France

E& BioEuropéen

Pour la période :

21.09 - 25.09

LUNDI

du 14 septembre
au 25 septembre 2026

Carottes et courgettes rapées vinaigrette

Gratin de gnocchis a la provengale.

Camembert bio de vendeville

Raisin

MARDI

Tomates vinaigrette a I'échalote

Acras de morue

+ Pomme de terre bio sautées a I'ail

+ Salade verte vinaigrette

Cantal AOPala coupe

Yaourt nature sucré bio fermier

JEUDI

Betteraves bio vinaigrette

Tomates tomate farcie

ou Concassée de tomates émincé végétal

+Riz bio

Edam bio

Fruit de saison

VENDREDI

Céleri rémoulade

Sauté de poulet local sauce maroilles
ou Marmite de lieu sauce Maroilles

+ Petits pois carottes

+ Pommes de terre noisettes

Pontléveque AOP

Tarte au sucre
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Q Menus des restaurants scolaires

28.09 -~ 02.10

LUNDI

Brocolis vinaigrette dés de fromage

Marmite de colin sauce tajine

+ Semoule bio

Tome Blanche ala Coupe

Yaourts aromatisés

MARDI

Macédoine de légumes

Jambon blanc label rouge
ou Poisson pané

+ Pommes de terre sautées.

o>

+Mayonnaise

Petit moulé

Compote de banane

JEUDI

Laitue vinaigrette

Lasagnes aux petits légumes vache qui rit bio

Maasdam bio ala Coupe

Mousse au chocolat

VENDREDI

Pizza fromage champignons

Sauté de dinde sauce coco Curry carottes

ou Marmite de Colin sauce coco Curry carottes
+Riz d'or bio

Saint Paulin ala Coupe

05.10 - 09.10

LUNDI

Chou-fleur sauce cocktail

Bouchées de tomates mozzarella

+ Penne bio courgettes, tomates, huile d'olive

Mimolette bio

Liégeois vanille

MARDI

Céleri rémoulade

Cassoulet, saucisse de strasbourg,saucisson a I'ail
ou Crousti fomage

+ Pommes de terre vapeur

Camembert bio de Vendeville

Prune

JEUDI

Salami ou Macédoine

Marmite de colin sauce au thym citron

+ Carottes bio a 'huile d’olive

+Semoule bio

Tomme noire ala Coupe

@ Ble

Gateau maison aux pommes

VENDREDI

Laitue vinaigrette

Carbonnade flamande

ou Filet de colin sauce fagon carbonnade

(S

+ Frites

Raisin ~
Mont des cats a la Coupe
Fromage blanc nature et brisures de spéculoos
* Unplat de remplacement est prévu pour les enfants ne consommant pas de porc. @ Local Haute Valeur
- . . . I Hauts-de-France Environnementale
A s avoi re « Exceptionnellement ces menus peuvent étre modifiés en cas de difficultés
- d’approvisionnement ou suite a une contrainte technique. .
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« Suite a linformation de la D.G.C.C.R.F. les betteraves rouges seront servies cuites. d’Origine Protégée

Pour la période :

’:; v Qualité supérieur

12.10 - 16.10

LUNDI

du 28 septembre
au 16 octobre 2026

Coleslaw

Gratin de peine bio chorizo merguez tomates.

ou Gratin de penne bio Iégumes emmental et cheddar

Brie bio B

Flan caramel &
MARDI

Paté de campagne LR

ou Surimi

Filet de poisson meuniére ‘@

+ Gratin de potiron Et pommes de terre

Buchette de lait mélange

Pomme 5
JEUDI

Goyére au comté

Hachis Parmentier

ou Parmentier de Iégumes filet de poisson pané

Carré de ligueil

Banane bio

VENDREDI

Oeufs durs mayonnaise

Chili sin carne aux haricots rouges
+Riz bio

Saint Nectaire a la Coupe

Yaourt aromatisé
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